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 Fácil acceso, bajo precio, elevada
versatilidad

 Fuente muy equilibrada de
nutrientes de gran calidad y alta
biodisponibilidad
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Estructura 
de la 

Cáscara

Hincke et al., Frontiers in Bioscience 17: 1266-80, 2012.
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 Aproximadamente el 3 % del peso del huevo

 Alto contenido en proteínas (lisozima, ovotransferrina, ovocleidina,
clusterina, ovoqueratina, ovodefensina y colágeno)

 Carbohidratos (ácido hialurónico y glucosaminoglicanos)

 Ayudan al desarrollo del embrión y le proporcionan protección

Membrana del huevo. Características

Sah & Rath, Material Science and Engineering: C, 67,807-21, 2016
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Membrana del huevo. Aplicaciones
Industria Alimentaria 
‐Ingrediente de algunas salsas 
‐Película biocompatible y biodegradable para conservación de alimentos
‐Hidrolizados de la membrana o sus péptidos derivados para mejorar 
propiedades tecnofuncionales (hidrólisis enzimática o fermentación)

Medioambiental
‐Absorbente de dióxido de carbono y metales pesados 

Jain & Anal, J Food Sci Tech, 54, 1062‐72, 2017
Mohammadi et al. Int J Biol Macromol, 107, 406‐12, 2018
Li et al., Int J Food Ing, in press, 2020
Umaraw et al., Trends Food Sci Technol, 98, 10‐24, 2020
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Membrana del huevo. Aplicaciones

Biomédica
‐Hidrolizados de la membrana o sus péptidos derivados con actividad biológica 
(hidrólisis enzimática o fermentación) 

‐Antibacteriano
‐Tratamiento de heridas y quemaduras
‐Antiinflamatorio
‐Antioxidante

Cordeiro, Esmaili, Ansah & Hincke, 2013; Li, Cain, Ahn &Huang, 2019; Kulsreshtha, Ahmed, Wu, Diep & Hincke, 2020
Guarderas, Leavell, Sengupta, Zhukva & Megraw, 2016; Vuong et al., 2018; Kalman & Hewlings, 2020; Jia et al., 2017
Shi, Rupa, Jiang &Mine, 2014; Voung et la., 2017; Jia et al., 2017; Ruff et al., 2018; Ruff etal., 2020; Kiers & Bult, 2020

Xi Huang, Zhou, Ma, Cai & li, 2010; Jia et al., 2013
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